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Dikkat Edilmesi Gereken Noktalar

Lutfen Dudukla Tencereyi Kulanmaya Baslamadan
Once Kullanim Kilavuzunu Dikkatlice Okuyunuz.

Bu dudukli tencere en son uluslararasi glvenlik kurallarina uygun olarak imal
edilmistir. Lutfen didukli tencerenizi kullanirken bu kurallara uyun.

Duduklu tencerenizi higcbir zaman gézetimsiz birakmayin, 6zellikle de
yakinlarinda ¢ocuklarin olmamasina dikkat edin.

Duduklu tencereniz ile firinda pisirme yapmayin.

Basingh dudukla tencereyi cok dikkatli sekilde tasiyin. Sicak ylzeylere
dokunmayin. Tasimak icin sadece saplarindan kaldirin.

Eger gerekirse firin eldiveni kullanin.
. Tasarimi disindaki amaglar igin didukl tencerenizi kullanmayin.

Bu cihaz basing altinda pisirir. Dudukli tencerenin uygunsuz kullanimi,
haslanma ile sonuglanabilir. Isi kaynagdinin Gizerine koymadan énce
didukla tencerenin duzgince kapatildigindan emin olun.

Hicbir zaman diidiiklii tencereyi zorlayarak agmayin. igerisindeki basincin
tamamen disari ¢iktigindan emin olduktan sonra tencerenizi agin. Daha
fazla bilgi icin Bélim 3.4’e bakin (Yemek pismesi bittiginde/ Duduklu
tencere nasil acgilir?).

Duduklu tencerenizi higbir zaman susuz olarak kullanmayin. D idukla
tencerenizde en az 1/3 seviyesine kadar su olmalidir. Aksi halde duduklu
tencereye ciddi olarak zarar verebilirsiniz.




. Tencereyi, kapasitesinin 2/3’tinden fazla doldurmayin. Piring ya da
kurutulmus sebzeler gibi pisirme sirasinda hacmi artan yiyecekleri
pisirirken dudukli tencerenizi yaridan fazla doldurmayin.

. Kullanim talimatlarina gére uygun i1si kaynagi kullanin.

. Tencerenizde, basing altinda pisirildiginde sisen (ciger, sosis gibi) derili
eti pisirdikten sonra deriyi delmeyin, haslanabilirsiniz. Bu durumda sivri bir
bigak ucu ile derili yiyeceklerde 6nceden birkag delik agin.

. Hamur isi ve mercimek gibi gidalari pisirirken yemegin fiskirmasini
6nlemek icin kapagr agmadan énce yavasca tencereyi sallayin.

. Her kullanimdan 6nce valferin diizgin ve kolayca calistigindan
emin olun.

. Duduklu tencereyi higcbir zaman bol yagda kizarmis yiyecekler igin
basingl konumda kullanmayin.

. Hicbir sekilde dudukli tencerenin guvenlik sisteminde degisiklik
yapmayin.

. Sadece Ureticinin énerdigi uygun yedek pargalari kullanin. Ozellikle, ayni
Ureticinin uygun olarak nitelendirdigi gévde ve kapag kullanin.

. Bu talimatlara uyun.




Gilvenlik Sistemi

1. Giivenlik Sistemi
Bu duduklu tencerenin dort farkli 6zelligi vardir:

Tek elle kilitleme mekanizmasi dudikli tencereyi kapatmayi kolaylastirir.
Kapak tencereye herhangi bir pozisyonda yerlestirilebilir ve kilitlenebilir.

Bu ylizden her zaman haff¢e dondurilebilir ve diger duduklulerde oldugu gibi
6zel bir konumda kilittenmesi gerekmez. Basing ayar valf istenilen pisirme
derecesini ayarlamak icin kullanilir. Basing ayar valf tencerede asiri basincin
olusmamasini garanti eder. Ayrica basing valf tencere basingliyken kapagin
kazara agilmasini onler.

2. Ozellikler

Nitelik

Bu duduklu tencere 18/10 Cr./Ni. paslanmaz gelikten yapilmistir. Duduklt
tencerenin yan saplari 1siya dayanikl bakalit malzemedendir. Tam otomatik
mekanizma dudukli tencerenin kolay ve rahat kullanimini saglar.

Etkinlik
Gereken basinca erisildiginde ocagin alti kisilarak isi girisinin azaltiimasi ile
enerji tasarrufu saglanir.

Cok Yonliiliik

Duduklu tencereniz gorba, sebze, et ve tirlulerin yapiminda kullanilabilir.
Pilav ve piring yemeklerinin, regellerin, marmelatlarin ya da sebzelerin
pisiriimesi sadece birka¢ dakikanizi alir.




Dudukli tencereniz bitin ocak tiplerine uygundur.
Gazli ocak: Ates seviyesi duduklu tencerenin tabanini gegmemelidir.

Elekrikli ocak: Ocagin 1sitma plakasi didukla tencerenin tabanindan daha
buytik olmamalidir.

Cam (seramik) + indiiksiyon kizgin levha: Diduklu tencerenin tabani temiz ve
kuru olmalidir.

Dudukla tencerenin plastik bélumleri sadece asir 1sidan dolayi zarar gorebilir;
bu sebepten dolayi bu durum Ureticinin garantisi altina girmez.

Diidiiklii Tencerenin Ek Ozellikleri

« Ug farkli pisirme konumuna sahip basing ayar valf

* Cabuk basing bosaltimi icin 6zel olarak gelistiriimis diizenek

« Isiy1 iletmeyen yan saplar

* En uygun 1s1 dagitimi igin kiigltilmis termo-sandvig taban

« Guvenlik kilidi ile donatiimis kolay agma kapatma sistemi

« 18/10 Cr./Ni. paslanmaz celikten yapilmis tencere gdévdesi ve kapagi
* 22/24 cm c¢apinda tencere gévdesi

« Butuin ocaklar icin uygun taban




Uriin Agiklamasi

2.1 Uriin Agiklamasi

Dudiiklii tencerenin dig goriiniimii
A.Dudukld tencere kapagi

B. Dudukli tencere kapak kapama digmesi
C. Dudukli tencere kapak agma digmesi
D. Emniyet/kilit valf

E. Kapak tutamaci

F. Buhar ¢ikigi

G. Kademeli basing ayar valf /pisirme derecesi segimi
H. Pisirme kademesi gdstergesi

I. Kapak kelepgesi

J. Yan saplar

K. Paslanmaz gelik tencere gévdesi

L. Termo Kapsil taban







Uriin Agiklamasi

2.1 Uriin Agiklamasi

Dudiiklii tencerenin dig goriiniimii

A.Dudukl tencere kapagdi

B. Dudukli tencere kapak agma kapama digmesi
C. Emniyet valfi

D. Kapak tutamaci

E.Buhar cikisi

F. Kademeli basing ayar valf /pisirme derecesi segimi
G. Pigirme kademesi géstergesi

H. Kapak kelepgesi

I. Yan saplar

J. Paslanmaz gelik tencere gévdesi

K. Termo Kapstul taban







Kullanim Talimatlari

3. Kullanim Talimatlan

3.1 Diidiiklii tencerenin doldurulmasi
Kademeli basing ayar valfini T’,? pozisyonuna getirin. Duduklu kapak agma
dugmesine basarak Kkilitlerin serbest kalmasini saglayin ve kapagi kaldirarak

tencereyi agin

ilk kullanimdan énce: Silikon contayi kapaktan sokiin ve kaynayan suda durulayin,
kurutun ve dogru pozisyonda yerine yerlestirin.

Not: Silikon contanin yerine diizgiince yerlestirildiginden emin olmak igin
ozel 6zen gosterin. Aksi takdirde basing diizgiince saglanamaz. Silikon
conta gevrilmemeli ve kapaktaki kanala (conta ve paslanmaz gelik kapak
arasinda hig bosluk kalmadan) sikica oturtulmalidir.

Genel kural olarak diidiiklu tencereyi kullanmadan énce silikon contanin pozisyonu
kontrol edilmelidir.

Duduklu tencereye en azindan bir buguk bardak su ya da baska sivi doldurun
ve pisirmeyi istediginiz yemegi ekleyin. Doldurma seviyesi (bitiin malzemeler
dahil) tencerenin iginde olan maksimum isaretini gegmemelidir

Dikkat: Kolayca kopiiren ya da kabaran yiyecekleri pigirirken (nohut, bezelye,
piring vb.) diidiiklii tencere sadece yarisina kadar doldurulabilir. Pigsirmeden
once kopiirmeyi I k igin diger r lere bir tath kasigi tereyag ya da
sivi yag ekleyiniz.

Maksimum dolum seviyesi (2/3) tencerenin i¢ kisminda isaretlenmistir. Higbir
kosulda didiklu tencereyi bu seviyenin Gzerinde asir doldurmayiniz. Aksi takdirde,
valfer yemek malzemeleriyle temas edecek ve tikanmalarina sebep olarak
fonksiyonlari bozulacaktir.

Duiduklt tencerenizi her kullandiginizda, valferin serbestce hareket ettiginden emin
olun.




* Emniyet valf: Tahliye mekanizmasi kilitliyken kapag! asagi dogru gevirdiginizde,
emniyet valfnin kilidini ileriye geriye zahmetsizce oynatabilmelisiniz. Eger bu
olmuyorsa pisirmeye baslamayin fakat emniyet valfini temizlemek igin zaman ayirin
ve emniyet valfnin dogru birlestirildiginden emin olun.

T

Kademeli basing ayar valf: ‘dan 2'ye kadar ¢ok az bir direngle herhangi
bir basing derecesine ayarlanabilen kademeli basing ayar valfinin her basing
derecesinde biraz buhar gikarmasi normaldir. Basing ayar valfinin diizgtin ¢alisip
calismadigi dudukli tencere galisir durumdayken gérilebilir. Basing ayar valfinden
secilmis basing derecesine gére buhar eger bosaliyorsa, o zaman valf diizgin
cahisiyordur. 4.1 Valferin Temizlenmesi bélumindeki temizleme talimatlarina
lutfen dikkat edin. Basing ayar valf, valf tnitesi igerisinde olusabilecek kir igin
duzenli araliklarla kontrol edilmeli ve gerektiginde ilgili bélimde anlatildigi gibi
temizlenmelidir. $imdi kapagi tencereye yerlestirin ve duduklu kapagdini kapatin.
Kilitteme sistemi calismistir ve pisirmeye baslayabilirsiniz.

3.2 Pigirme derecesinin ayari:

Pisirme derecesini kademeli ayar valf ile ayarlayin:

(T’,?) Basingsiz pisirme (1) Orta derece pisirme (2) Yiksek derece pisirme.
Ornek pisirme streleri tablosuna ltitfen dikkat edin. Basing ayar valf otomatik olarak
valf ¢ikisindan buhar gikararak basinci istenen ve segilen konumda tutar. Buhar
cikisinin kuvvetli ve sutrekli olmasi durumunda, segilen pisirme konumuna ulasilmistir.
Artik 1s1 seviyesini dustrmelisiniz.

Konum ? = Basing yok 0,0 bar

Basingsiz pisirmek icin ya da yemek pisirirken, kapagi agarken basinci dislrmek igin.
Konum 1 = Disiik basing, yaklasik 0,60 bar

Nohut, bezelye ya da et suyu gibi sebzeler, balik, kabuklular ve ¢ok buyliyen ya da
koplren yemekler igin.

Konum 2 =Yiiksek basing, yaklasik 0,75 bar

Daha agir sebzeler, tavuk, et, piring ve patates igin.



Not: Gereken pisirme derecesine (giivenlik valfinden ¢iktiginda degil) kademeli
ayar valfinden buhar ¢iktiginda ulagilmistir. Ornek Pisirme Siireleri tablosunda
gosterilen pigsirme zamanlari kademeli ayar valfinden ilk buhar ¢iktigi zamandan
itibaren gerekli sureyi ifade eder.

* Diidiiklii tencerede yemek hazirlama zamanlan ile ilgili basit yéntem
sudur: Herhangi bir yemek duduklide normal tencerenin 1/3't stresinde piser.
Ornek: 30 dakika yerine 10 dakika.

3.4 Yemek pismesi bittiginde/diidiiklii tencere nasil agilir?

Pisirme periyodu sonunda 3 dakika kadar bekleyin. Kademeli basing ayar ventilini?r

konumuna getirin ve buharin komple bosalmasini bekleyin. Kapagi agarken duduklu

tencere ile aranizda guvenli bir mesafe birakin. Kapagi zorla agmaya ¢alismayin!

Basinci azaltmanin iki yolu vardir.

Normal agma

Ocag! kapatin. Tencere sogudukga icindeki basing derecesi kendi kendine azalacaktir.

Givenlik valf agma mekanizmasini serbest birakir birakmaz did(ikli tencere agilabilir.
Bu yéntem koplren ya da sisen bakliyatlar ve tas kebabi gibi ¢ok uzun siire pisen
yemekler igin énerilir.

Cabuk agilma

Ocagi kapatin ve duduklt tencereyi akan soguk su altinda tutun. Duduklu tencerenizi
kaldirmak ve tasimak igin sadece duduklu tengg\[enin yan saplarini kullanin. Pisirme
derecesi kontrolti kademeli ayar valf yoluyla (’\ff) pozisyonuna ulasincaya kadar ve
buttun buhar duduklu tencereden gikana kadar adim adim basinci yavasca dusuran.
Kapagi agmak icin kapagin tsttinde yer alan agma digmesine basin ve kapagi yukari
dogru kaldirin.

3.3 Yemek hazidanisi

Dudukla tencereyi ocagin Uzerine yerlestirin ve ocaginizi en yiksek seviyeye
acin. Kademeli ayar valfini 1 veya 2 seviyesine getirin. Ocagin duduklu tencerenin
tabanindan daha buytk olmamasina dikkat edin. Gaz ocagi kullanirken gaz
atesinin duduklinin bakalit saplarina ulasmadigindan emin olarak bu bélumlerde
olusabilecek hasari 6nleyin.




« Tencere igerisinde buhar olusmaya baslamasi ile birlikte kilit mekanizmasi devreye
girer ve glvenlik valf kilit mekanizmasinin buharla yukar itiimesi ile pisirme sireci
baslar. Ayni zamanda giivenlik valf kilidi dudiklii tencerenin tahliye mekanizmasini
bloke eder, bdylece basing altinda tencere kapaginin agilmasi énlenmis olur.

Duduklu tencere secilmis basinca ulastiginda, ayar valfinden buhar ¢ikigi baslar.
Simdi ocagin 1sisini digurebilirsiniz. Ayrica, basing olusurken bir tislama sesi
duyabilirsiniz. Tencere gerekli malzemeler ile maksimum derecede dolduruldugunda
istenilen basinca ulasilmasi 15 dakika kadar strebilir.

DIKKAT: Biiyilk miktarda buhar ayar valfinden bosalabilir ve yiiziiniizii veya
viicudunuzun diger bdliimlerini haslayabilir. Hizh basing diismesi, “cabuk
acilma” sirasinda ortaya cikan yiiksek bir tislama sesi duyabilirsiniz. Bu
tamamen normaldir. Sadece biitiin buhar disan ciktiginda ve diidiikli kontrolii

“’\’,}‘" pozisyonuna geldiginde kapak acilabilir. Cabuk basing diisiisii sebzeler,

hububatlar ya da képiiren gida maddeleri igin secilmemelidir.
4. Valfer/Lastik Contasi

Valferin fonksiyonunu kolaylastirmak duduklt tencerenizin ¢alismasi igin gereklidir.
Bu yuzden, her kullanimdan 6nce ve ayrica uzun bekleme dénemlerinden sonra
valferin temiz oldugundan ve sorunsuz hareket ettiginden emin olun.

4.1 Valferin temizlenmesi

Kademeli ayar valfinin sokilmesi ve yerine takilmasi:

Ayar valfini temizlemek igin; kapagdin altindaki stizgeci gekerek cikartip tistten kademeli
ayar valfini ® konumuna getirip ventili ¢ikartin. Temizledikten sonra ayni konumda
yerine takin.

Not: Maksimum doldurma seviyeleri agilmadig: siirece (6zellikle kdptiren yemek
malzemelerinde oldugu gibi) valfer hedeflenen basinca ulasildiginda ve isi
azaltildiginda sorun ¢ikartmadan calisir.




4.2 Silikon kapak contasi temizlenmesi

Duduklu tencerenin her kullanimindan sonra silikon contay kapaktan ¢ikartarak elde
sabunlu stinger ve sicak su ile derinlemesine yikayin, kurutun. Dduklu tencerenizin
kullanim sikhdina bagli olarak (sayet her giin kullaniliyor ise) kapak contasi her 2 yilda
bir orjinal yeni bir conta ile degistirilmelidir.

5. Tencere govdesinin temizlenmesi

Dudukli tencerenin govdesi diger paslanmaz celik tencereler gibi elle ya da bulasik
makinesinde temizlenebilir. Litfen metal firgalar, asindirici temizleme malzemeleri
ya da adartici maddeleri yiizeye zarar vereceginden dolayi kullanmayin. Inatgi kirleri
ve solmalari gikartmak igin diidukli tencereyi limon suyuyla (yarim limonu 2 bardak
su ile karistirarak) doldurun. Karigimin 5 dakika boyunca basingla kaynamasina izin
verin. Diiduklu tencereyi ocaktan alin ve sogumaya birakin. Simdi dudiikli tencerenizi
sicak su ile durulayabilirsiniz. Kapak sadece sicak suyla ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir. KAPAGI BULASIK MAKINESINE KOYMAYIN. Temizlemek icin sert
ve asindirici malzemeler kullanmayin.

Dikkat: Kapak ve silikon contayr bulagik makinesinde yikamayin. Dolapta
saklamak igin, diidiiklii tencerenin lizerindeki kapagi ters gevirin ve tencere
govdesi lizerine koyun; bu silikon contay! korur. Diidiiklii tencere sadece iginde
yemek olmadan saklanabilir; saklamak i¢in dolaba kaldirdiginizda temiz ve
tamamen kuru olmalidir.

6. Sorun giderme

6.1 Dudiikli tencere kapatilamiyor.

Nedeni: Dudukli tencere icerisindeki malzemeler kapak kapatilmadan 6nce
kaynamaya baglamis ve dudiklu tencere kapagi yerine konamayacak kadar ¢ok fazla
buhar ¢ikigi olusmustur.

Cozuim: Malzemeler kuvvetlice kaynamayana kadar ocagin is1 derecesini azaltin ya da
tencereyi ocaktan alin. Bir miktar soguma olduktan sonra tencereyi ocaga koyabilir ve
kapatarak kilitleyebilirsiniz.




6.2 Basing ayar valf siirekli buhar gikanyor.

Nedeni: Dadukld tencere igerisinde (pisirme derecesine uygun) basinca ulasildi.
Coztim: Daha yiiksek bir basing derecesi secin ya da ocadin isi girigini azaltin.
Nedeni: Otomatik basing ayar valf kirli ve diizgiince galigsmiyor.

Cozum: Valfer ile ilgili talimatlar okuyun ve temizleyin.

Nedeni: Guvenlik valf galismiyor.

Cozum: Temizleme talimatlarini okuyun ve guvenlik valfini temizleyin ya da gerekirse
degistirin. Valferden her zaman bir miktarda buhar cikisi olabilir. Az miktar yogunlagmis
su damlalari akabilir.

6.3 Dudiiklii tencere kapadi altindan ve kenarlan boyunca buhar kontrolsiiz bir
sekilde kagiyor. Su damliyor.

Nedeni: Silikon kapak contasi diizglince yatagina ve kapagin koselerine yerlestirimemis.
Cozum: Contayi gikartin, sikica ve diizgiince dudukli kapaginin igindeki kanala
oturdugunu kontrol edin.

6.4 Lekelerin gikarilmasi zor.

Lekeler igin gesitli nedenler vardir. Tencere igerisinde yanarak yapismis yemekler
bulagik deterjani ve daha sonra metal olmayan bulagik teliyle suda isitilarak
temizlenmelidir. Agin kahverengi, mavi, sarimsi ya da yesilimsi solmalarin nedeni
paslanmaz celigin yliksek derecede isitiimasindan kaynaklanir. Solmalar dudukli
tencereyi yiksek derecede kullandiginiz zaman ortaya cikarlar. Boylece solmalar
didikli tencere normal kullanildiginda kaybolurlar. Sayet kaybolmaz ise, limon
suyu ile cikarilabilirler. Solmanin yogunluguna gore sirkeyle temizleme sireci
tekrarlanmalidir. Yuvarlak, kahverengi ve transparan lekeler cogunlukla kullanma ve
ytkama suyundan kaynaklanir. Dadtikltiniin kendisi paslanmazdir ¢tinkii 18/10 Cr./Ni.




Ornek Pigirme Siireleri

7. Pigirme zamanlari tablosu

Bu kullanim kilavuzu SOFRAM duidikli tencere icin detayli yemek tarilerini icermez. Kendi
yemek tarilerinize gére yemeklerinizi ve yiyeceklerinizi pisirebilirsiniz. Yemek pisirme
zaman tablosu yemek pisirme zamanlarinizi ayarlamaniza yardimci olur. Yemek pisirme
zaman tablosu listelenen (riinler ve malzemeleri acisindan sadece ikir vermek amaci
ile hazirlanmigtir. Dogru pisirme zamanina karar vermek igin normal yemek pisirme
yontemlerinde kullandigimiz  pisirme slrelerini azaltabilir ve belirtilen malzemelere
benzeyenleri kullanabilirsiniz. SOFRAM duidiiklii tencere ile ne kadar sirede pisireceginizi kisa
zamanda 6greneceksiniz. Eglenceli yemek pisirme deneyimleri edineceginizden eminiz.

Gida Pisirme Acllma Bekleme
Maddeleri Zamani (dk.) Sekli Stresi (dk)

Sebzeler: Duduikli tencereye 1,5 bardak su ko

Enginar Hizh

Taze fasulye Hizh
Brokoli Hizli
Lahana (1/2) Karisik
Havug (battn) Hizh

Havug (dilim) Hizh

Karnabahar Hizl
Misir (tatl) Hizh
Patates (kip) Karisik
Patates (1/2) Karisik




sonme | aguma | Pgieme
(dk.) (dk)

Gida
Maddeleri

Et gesitleri, kiimes hayvanlar ve baliklar: Bir yemek tarii kullaniyorsaniz
tarifte sdylenen sadece yarisi kadar su koyun.

Agir ateste pismis kuzu eti 15-20 Normal 5-10

Kemikli kuzu eti 25-30 Normal 5-10

Batan tavuk 15-25 Normal 5-10

Tavuk gégis 12-18 Hizh

Tavuk pargalar 10-12 Hizh

Agir ateste pismis dana eti 25-35 Normal

Dana (kemiksiz) 10-15 Hizh

Kabuklular/midye a-8 Hizh

Karides a-8 Hizh

Balik ileto 5-8 Hizh

Pisirme
Zamani
(dk.)

Gida
Maddeleri

Acilma Bekleme
Sekli Suresi (dk)

Pilav: Képlrmeyi azaltmak icin bir kasik dolusu tereyagi ya da yag ekleyin.
Beyaz piring igin, tarifte sdylenenden 1/3 oraninda, kirik piring icin 1/4.
oraninda az su kullanin.

Beyaz piring 6 Karisik

Piringle tavuk 10 Hizh

Kurutulmus bakliyatlar: Onceden islatiimalarina gerek yoktur. Dadakli
tencereye bir yemek kasigi tereyagdi ya da sivi yag ile 1/4 bakliyat ve
3/4 su ekleyiniz. Pisme siiresinden sonra dudukli tencerenin soguk su
altinda sogumasini bekleyin.

Nohut Hizh

Kuru fasulye (beyaz) Hizh

Barbunya fasulye

(airmizi) Karigik

Bakla (fava) Karisik




Teknik Bilgiler

paslanmaz gelikten yapilmistir. Yuvarlak, beyaz lekelere tuz ve/veya kalsiyum karbonat
cOkeltileri (kire¢ birikintisi) neden olur. Bulasik makinesi kullanmayin ya da 6zellikle
temizleme malzemelerinin miktarini ve tuz kullanimini azaltin. Ornegin, su kaynamaya
basladiginda tuz lekelerini 6nlemek icin yemege sadece tuz ya da su ekleyin. Sert suya
sahip bir bélgede yasiyor olabilirsiniz. Boylece solmalar ayrica asidik asit (konsantre
sirke) ya da limon suyu ile cikarilabilirler. Solmanin yogunluguna gére sirkeyle ya da
sitrik asitle temizleme sireci tekrarlanmalidir.

6.5 Dudiikli tencere acilamiyor.

Buttun basincin dudiklu tencereden ¢iktigina ve tencerenin tamamen soguduguna
emin oldugunuz halde dudukll tencere hala agiimiyorsa; bu durumun nedeni genellikle
valferin temiz olmamasidir. Yetkili servise danisin.

U

EEEE <o & NesTa
DUDUKLU TENCERE
0,60 - 0,75 bar
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Cevrenin korunmasina yardim edebilirsiniz!
Lutfen yerel yonetmeliklere uymayi hatirlayin: Calismayan ve kullaniimayan mutfak
gereglerinizi uygun ¢6p dénusim kutularina atin.

GARANTI VE TAMIR SURESI
Uriin satildig tarihten itibaren 2 (iki) yil garantilidir. Arizali Griintin yetkili tamir ve bakim
servisinde tamir stiresi 30 (otuz) is guintdur.

URUN KULLANIM OMRU
Urintin kullanim émrii 10 yildir.

IMALATCI FIRMA:

YESILTAN Turizm ve Madeni Esya San.ve Tic. Ltd. Sti.
Sancaktepe Mah. Millet Cad. No:24 Ganta, Silivri-ISTANBUL /TURKIYE
Tel:+90 212 746 56 56 Pbx - Fax:+90 212 746 64 23
www.yesiltan.com.tr - info@yesiltan.com.tr

KAPAK

YESILTAN Turizm ve Madeni Egsya San.ve Tic. Ltd. Sti. adina
Tekplast Metal San.Paz. ve Dis Tic. Ltd. Sti.
Tarafindan Imal Edilmektedir.




SOFRAM

© Sancaktepe Mah. Millet Cad. No:24

II [ =LA L= Ganta, Silivi-ISTANBUL /TURKIYE
Tel:+90 212 746 56 56 Pbx

Fax:+90 212 746 64 23

www.yesiltan.com.tr

www.soframhome.com
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